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., 1. Gastro Speiseservice Inhaber: N. Ottmann, G. Helmboldt g Telefor: 03466/324970  Fax: 03466/324971 5.
L : : gt : L
gt Telefon: 03466/324970  Fax: 03466/324971 Bestellung vom 01.06.2020 bis 30.06.2020 *-..--
. . Name:
Schulspeiseplan vom 01.06.2020 bis 30.06.2020
StralRe / Ort:
Eine Essenportion kostet 2,95 € Die Bestellung muss innerhalb der nachsten 3 Tage bei uns eingehen. schule: Grundschule Bottendorf
Aufgrund der Corona-Krise kdnnen wir leider kein Wahlessen anbieten. Wir bitten um lhr Verstéandnis. Schiler-Nr.: Klasse:
KW 23 KW 24 KW 25 KW 26 KW 27
Tag 01.06.20 - 05.06.20 08.06.20 - 12.06.20 15.06.20 - 19.06.20 22.06.20 - 26.06.20 29.06.20 - 30.06.20 KW 23 KW 24 KW 25 KW 26 KW 27
Soljanka 238221 Tomatensuppe 221 Gemisesuppe >**2"'2"  [pirierte Kartoffelsuppe
M mit einer Scheibe Brot mit Hornchennudeln und | mit SuppenkléRchen >© 4afial mit Wiener
7 . Wurstwiirfeln 2%82c1at Wiirstchen 2381
Mo | Pfingstmontag
M8
Bratwurst "84 Jagerschnitzel #382¢1a1 | BratklgRchen 2! Bolognese 4! HefekloRe 292"
M7 Mdhrengemiise **' TomatensoBe ' Kohlrabi- M6hrengemise |Gabelspaghetti ' mit Birnen "#92!
. |Salzkartoffeln Makkaroni **' Krautsalat |**' Salzkartoffeln Bohnensalat °
Di
M8

Fischfilet paniert ¢! GrieRbrej 29! Huhnerfrikassee """ Gefligel-Krauter-Ballchen
PetersiliensoRe 2! mit Erdbeeren Reis acal Mahrengemiise '
M7 Kartoffeln Rote-Bete >° Blumenkohlsalat >%°! Plree mit Krautern ¢
Mi
M8
Wurstgulasch 23829131 |Hannchenkeulen*#"" | Schmetterlingsnudeln 2! |Eier ©in SenfsoBe >4
Spirelli 2" Rotkrautgemise 2" Kasesahnes. mit Erbsen |Salzkartoffeln
M7 p g -
Mé&hrensalat ® Salzkartoffeln u. Schinken 2%83¢8i 5gjat | Rote-Bete-Salat °
Do
M8
Reisbrei "9 Konigsberger Klops "' |Eierkuchen *¢92' Hackbraten "¢
mit Apfelmus * Erbsengemiise %' mit Apfelmus * Mischgemiise '
M7 Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Fr
M8

(Anderungen vorbehalten!)

Legende der Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte der Riickseite!

Essentage bitte ankreuzen, Adressdaten ausflllen und abtrennen!




Legende der Zusatzstoffe
1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt , 7 - gewachst,8 - mit Phosphat, 9 - mit
SiRungsmittel, 11 - mit einer Zuckerart und StRungsmittel, 16 - chininhaltig, 17 - coffeinhaltig

Legende der Allergene

a - enth. Gluten, b - enth. Krebstiere, ¢ - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdnisse, f - enth. Soja (gen-tech-frei) , g - enth. Milch einschl. Laktose, h - enth. Schalenfriichte, i -
enth. Sellerie, j - enth. Senf, k - enth. Sesam, | - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere, a1 - enth. Weizen, a2 - enth. Roggen, a3 - enth. Gerste,
a4 - enth. Hafer, a5 - enth. Dinkel, a6 - enth. Kamut, h1 - enth. Mandeln, h2 - enth. Haselnuss, h3 - enth. Walnuss, h4 - enth. Cashewnuss, h5 - enth. Pekannuss, h6 - enth.
Paranuss, h7 - enth. Pistazie, h8 - enth. Macadamianuss

In einer GroRkiiche sind prozessbedingte Kreuzkombinationen aller 14 Hauptallergene unvermeidbar und lassen sich trotz sorgfaltiger Reinigung, Prozessfilhrung und Uberwachung sowie auch seitens der vorgelagerten
Produktionsstufen unserer Vorlieferanten nicht vollstandig ausschlieRen. Die Angaben im Speiseplan stiitzen sich auf den Stand zum Zeitpunkt der Erstellung und kénnen nur im Rahmen der uns vorliegenden Daten
zugesichert werden. Bei Fragen stehen wir Ihnen gern telefonisch zur Verfligung.






